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(FRUITA + CRREALD

M 300¢
L 350¢

(FROTEN YOGURT)

M 200¢
L 300¢

((MOOTHIES)

M 250¢
L 35%0¢

INGRID RAHOLA i
GLORIA SALOMO

PROPIETARIES DE LLAGURT

“L'important es que creguis
a mort en el teu projecte”

ant I'ingrid com la Gloria sén 2 emprenedores gironines de 27
anys que ara fa 1 any van crear Llagurt. Un concepte nou de
botiga on el iogurt i el gelat de iogurt sén els grans protago-
nistes. Utilitzen producte de gran qualitat i ecologic i sempre
de productors gironins. En només un any han obert una botiga al cen-
tre de Girona i una altre a Platja d'Aro. Degut a la gran demanda s'han
interessat per les franquicies i estan a punt d'obrir Ia primera franqui-
cia a Vic. Tot els hi esta passant molt rapid pero elles no tenen pres-
sa. Son treballadores i creuen amb el que fan. Amb aixo I'exit esta
assegurat.
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Com es comenga a gestar la idea de muntar
aquest negoci?

La Gloria després de fer la carrera
d'Administracié i Direccid d'Empreses
va anar a fer un post-grau de borsa i
derivats a la Universitat de Chicago.
Nosaltres de tota la vida, varem estu-
diar juntes a la Vedruna, sempre hem
tingut al cap muntar una empresa. | a
Chicago va veure la llum. Hi havia un
negoci que funcionava molt bé i que
aqui encara no havia arribat: una boti-
ga de gelats de iogurt. Ens va semblar
que podria ser un negoci senzill amb
poca inversid i ens va semblar perfecte.
A partir d'aquella mateixa tarda varem
comencar a fer el pla d'empresa per
crear una primera iogurteria de Girona.

I laidea esta tenint exit?

Si, estem molt contentes!. Pensa que
els iogurts que utilitzem és de la Selva-
tana, una empresa de iogurts ecologics
de Riudellots de la Selva i emplenem
les terrines de tot el que vulgui el client:
fruita natural, xocolata... Es un menjar
molt sa, que s'allunya del menjar prefa-
bricat i a més que esta bonissim. Ofe-
rim tant gelat de iogurt com iogurt natu-
ral , en 2 mides, i que el poden acom-

panyar de tots els ingredients que vul-
guin. | el preu varia del 2 als 3 euros.

I vareu obrir la segona botiga Llagurt?

Si. Ara fa un any varem inaugurar la
botiga de Girona i al cap de 3 mesos
varem tancar I'operacié per obrir una
altre botiga a Platja d'Aro que es va
inaugurar al marg. Amb tot aixo al maig
varem rebre el premi Emprén, per a
emprenedors gironins i malgrat que no
t'obre portes , rebre un reconeixement
sempre és molt positiu.

Ara estem negociant una altre botiga
propia al Centre Comercial Espai Giro-
nes i ens comencem a obrir a les fran-
quicies. De la mateixa manera que ve
un client i et demana perque no podem
posar cireres, també vénen i ens diuen
com ho han de fer per muntar aquest
negoci a la seva ciutat. | d'aqui neix el
fet de voler obrir franquicies. En tenim
una a punt a Vic i estem estudiant altres
franquicies a Figueres i Barcelona.

D'on us ve aquest esperit emprenedor?

En primer lloc que abans de morir voli-
em crear una cosa nostra. | per tirar-ho
endavant mitjancant esfor¢, moltes
hores, sacrificant dissabtes i diumen-

EMPRENEDORES

ges i sent resolutives.
Davant un problema , una
solucié i potser tot plegat
ha fet que en només onze
mesos haguem pogut fer
tot aixo.

Pensa que quan estavem
fent el Pla d'empresa
molta gent no hi creia
amb el projecte. “Us voleu
guanyar la vida venent
iogurts?” ens deien...
Ningu hi creia. Pero I'im-
portant és que un mateix
s'ho cregui fins a morir i
estar-ne convengut. Amb
aixo tens molt a guanyat! |
si mai no surt bé,no passa
res. Si més no, ja ho hem provat!

| el financament com el vareu aconseguir?
Bé amb estalvis propis, I'ajuda dels
pares i mitjancant el Pla d'Empresa
que varem presentar a les entitats ban-
caries, ens van atorgar un credit sem-
pre amb garanties. Els bancs no deixen
diners que no estiguin garantits. Hem
de dir que ja hem tornat un dels prés-
tecs i el que ens van deixar els pares.
Ens queda un altre, pero la veritat és
que no tenim por. Tenim molta rauxa
que també ho combinem amb la serio-
sitat a I'hora de negociar.

Heu tingut dificultats a I'nora de muntar
I'empresa?

El fet de ser joves dificulta una mica
més. Perd si que és veritat que tot el
tema de permisos i burocracia en
general és molt dur. Haver d'estar pen-
dents de papers quan ja fa 3 mesos
que estas pagant un lloguer i no pots
obrir ,pot arribar a ser desesperant.

Heu hagut de contractar personal?
En I'actualitat, comptant-nos a nosal-

tres som 9 persones treballant en el
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__ Pastisseria
® Armengol

El pastis fet
o la vostra wida

Pl. Miquel de Palol, 5 - 17005 Girona -

C/ Angel Guimera, 77 - 17190 Salt -
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projecte. Cuidem molt bé als nostres treballa-
dors. Volem que sigui gent involucrada en la
botiga, oberta, que aconselli al client, que
siguin bons ambaixadors nostres, que sapi-
guen els gustos i el i que pensa el client. Volem
que estiguin a gust, contents i amb ganes de
venir. Volem que el client que vingui se senti
com a casa i per tant hem de cuidar molt al
client, i el personal en aix0 és basic!

Es d'hora per parlar d'innovacié en el vostre negoci?
Has d'estar sempre a la ultima. Ara mateix
estem en contacte amb Cafés Cornella per
aprofundir en algun concepte on iogurt i cafe
es donin la ma. S'ha d'estar alerta i intentar
avangar-te a les necessitats dels clients i sem-
pre treballant amb productes d'aqui que tenen
la qualitat com a base dels seus negocis.

Com encareu el futur?

Treballant. Continuant innovant. | si hi ha gent
interessada en el nostre producte obrir franqui-
cies. Treballem molt la rotacid de persones
més que els marges comercials. Som la Unica
iogurteria ecologica del mon. Amb tot aixo el
mercat dira. Nosaltres treballem el dia a dia
oferint un producte sa i de qualitat. Optimitzem
els recursos. No tenim un gran capital. Diners
que entren diners que els invertim per anar a
fires, canviar el packaging...

A nivell dels nous franquiciats ara tenim una
proposta per obrir una botiga al carrer Diputa-
ci6 de Barcelona. L'anirem a veure. Si no
passa gent no el farem. Preferim no obrir una
franquicia si creiem que no pot tenir exit. No
volem tancar botigues i dilapidar els estalvis
del franquiciat. W

MENUS SANT NARCIS'11
> BONES FESTES!

— MENU Menja molt per molt pooooc — — MENU Degustacié Tips —

Plats per compartir: ‘ Plats per compartir:
Coca de romani amb escalivada i anxoves | Les nostres braves
Fusta d'embotits catalans ‘ Cocqg.de romani amb
|

Amanida de pages escalivada i anxoves ,
Cassoleta d'ou estrellat amb xori¢ Cassoleta de formatge amb xori¢
Broqueta de I'enxaneta - Costelld a la brasa Aletes de pollastre
letes de pollastre - Orada a la brasa Cargols
Tira de vedella (I'entframa) Tastet d’'arros a la brasa
Postres a escollir Musclos a la brasa

i S Tira de vedella
Pa, beguda i cafes inclosos Magret d'dnec
Bacalla ala musselina d'all

Postres:
Sorbet de mojito

Copa de cava i Xupito s
Pa, beguda i cafées inclosos

MENU Tants caps tants plats -

Plats per compartir: ‘
Assortit d'iberics amb torrades
~ Brogueta de llagostins amb esparrecs ‘
Timbal de verdures amb formatge de cabra
Musclos a la brasa - Cargols i
|

Segons a escollir:
Entrecot a la brasa
Costelles de xai a la brasa
Orada a la brasa - Pollastre a la brasa

Postres a escolliri copa de cava
Pa, beguda i cafes inclosos
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masiaurbana

C. Migdia, 163
972 426 028

Per als menus cal reserva previa.
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